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100. Dorayaki xoco amb llec 280  106. Semi esfera blanca 350 g % Y Y7
En Doraemon li agradaven mole Mousse de xocolata omb lles & "oé( S LS’ Ca,.,.e'_M
. = %
101. Dorayaki xoco blanc 280 107. SemiesPera Pormatge 3.50 g ,%:% %, Sz ray,
En Dorcemon li agradaven mols Mousse de Pormaicge S 6’\’@;’/ -~
% @
102. Mochi de te verd 320 108. TruPes MiFune Neko 350 N 3
Pastis darros de te verd Sake, te verd i coco xoco
103. Mochi de maduixa 320 109. Tartaleta de Pruita 3.50
Pastis darros de maduixa amb crema pastissera
104. Mochi de llimona 320 10. Coulant de xoco negra 350 A Mifune Neko podras descobrir la nostra oferta de vins
PasGis darrés de limena amb referencies seleccionades per a la seva degustacio
105. Semi esfera negra 350 amb menjar japones.

Mousse de xocolata blanca

Tambe pots gaudir duna interessant varietat de
cerveses japoneses, sakes, soges i vins.

El nostre xef, responsable del restaurant
"Montiel Espai Gastronomic” del Born de Barcelona,
us convida a disfrutar d'una seleccio dels seus plats

mes represantatius com el Garri de Segovia o I'Espatlla de Caborit. M I F U N E

Ara tambeé, des de la cuina de Granollers, toferim

el servei exclusiu de catering del Grup Montiel,
per empreses i particulars,
pergué gaudiu com mai dels esdeveniments mes especials.

Per més informacié contacta’ns a catering@grupmontiel.com me ﬂ ar j a p on e S

o al 93.870.96.35
C/ Muralla nim.16
Granollers, Barcelona
Telf. 938709635
www.mifuneneko.com
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*Entrants

per comencar

1. Sunomono
Amanida joponesa

. ToPu salad
Amanida de toru

3. Misoshiru
Sopa de Miso

4, Edamame
Soja verda bullida

5. Maguro tataki

Tataki de tonyina

6. Wagyu tataki

Tataki de carn ( Tipus Kobe )
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7. Amanida d'algues
Algues amb vinagreta japonesa
* Hosomaki
Rotlle de Fi d'alga nori amb arros
; ; ey _*-I"
8. Shake Maki
Salmo
9. Tekka Maki
Tonyina
10. Ebi Maki
Llogosti

11. Vegetal Maki

Alvocat o Mango o Cogombre

6.50
5.50
3.50
3.00

9.50
12.00

5.00

8 peces

5.50
6.00
6.00

450

¢ Chu Maki

Rotlle mitja dalga noni amb arrds
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20.Maguro Avocado

Tonyina i alvocat

21. Shake Avocado

Salmo i alvocat

22.Ebi Avocado

Llogosti i alvocat

23.Cadlifornia Maki

Cranc i alvocat

24.Chicken Maki

Pollastre arrebossat i maionesa

25.House Maki

Salmé, Mango | lkura

* Oshizushi

Arros premsat
Tambe el Pem amb picant \

e

26.Shake Tartar

Tartar de salmo

27.Tuna Tartar
Tarcar de tonyina

28.Steak Tartar

Tartar de vedella

29.Shiromi Tartar
Tartar de peix blanc

8 peces

8.00
7.50
8.00
8.00

8.00
9.50

5 peces

10.50
11.50
11.50

11.50

*Ura Maki

Rotlle dalga nori amb arrds invertic

Tambe el Fern amb picant

30.Tuna Tartar

Tartar de tonyina

31. Shake Tartar

Tarcar de salmoé

32.Steak Tartar

Tarcar de vedella
33.Tokio

Tuna / lkura / Shisho

34.San Francisco
Cranc, Mango, Alvocat | Salmd

35.Kioto

Ostra arrebossada, cogombre
i PUllo d'ostra

36.Inka

Salmé | Formattge Presc

37.St. Carles

Llogosti en tempura

38.Pato Donald

Fole i poma amb ceba Pregida

* Sushi Moriawase

Variat de Sushi

90.Variat petit

4 hosomakis - 3 nigiris

91. Variat mitja
8 makis - 5 niginis

92.Variat gran

16 makis - 5 nigiris - 5 oshizushi

93.MiPune Neko Box

40 peces variades

8 peces

9.50
9.00
9.50

10.50

9.80

10.50

9.00

9.80

10.50

9.00

17.00

32.00
62.00

¢ Nigiri-Sushi / Gunkan-Maki

Arros coronat de peix

. Nigiri Mix

Variat 8 peces

. Shake

Salmo

. Ebi

Llagosti

. Shiromi

Peix blanc

. Maguro

Tonyina

. Unagi

Anguila

. Hotate

Vieira

. Octopus

Pop

. Tamagoyaki

Truica

49. lkura

Ous de Salmo

50.Toro

51.

52.

53.

54.

Tartar de tonyina

Tobiko
Ous de Tobiko

Uni

Erico de mar
Wagyu
Carn de vedella
Foie

Fetge gras

1/5 peces

16.00
2.00/8.00
220/8.80
220/880
220/880
2.50/10.00
240/9.60
240/9.60
2.00/8.00
2.50/10.00
3.00/12.00
2.90/11.60
3.00/12.00
3.00/12.00
3.00/12.00

e Shashimi

Peix riletejat

60.Maguro

Tonyina

61. Shake

Salmao
62.Maguro to Shake
Tonyina | Salmo
63.Toro

Ventresca de tonyina

64.Gotenmori
Variot de peix cru

eTartars

Peix picat condimentat
Tambe el Pem amb picant

65.Tuna Tartar
Tartar de tonyina

66.Shake Tartar

Tarcar de salmd

67.Steak Tartar

Tarcar de vedella

68.Shiromi Tartar

Tartar de peix blanc

6/12 talls

10.50/19.00
9.50/17.00

10.00/18.00
14.00/22.00

19.50

12.50
11.50
12.50

12.50

*Hotdishes

Plats calents
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70. Gyoza

Empanades carn i verdura

71. Chicken Fingers

Pollastre arrebossat amb panko

72. Kushiyaki Yakitori

Broquetes de pollastre amb salsa

73. Kushiyaki Shake

Broquetes de salmoé amb salsa
74.Kushiyaki Maguro
Broqguetes de tonyina amb salsa

75. Udon Soup

Sopa de rideus amb carn
76. Soba Soup

Sopa de rideus amb pollastre

77. Katsudon

Arrds Pregic ambb porc arrebossat
78. Kaisen Yakimeshi

Arros Pregit amb marisc
79.Niko Yakimeshi

Arros Pregit amb vedella

80.Yasai Yakisoba

Fideus a la planxa amb verdures

81. Seafood Yakisoba

Fideus a la planxa amb marisc

82.Niko Yakisoba

Fideus a la planxa amb vedella

83.Tori Yakisoba

Fideus a la planxa amb pollastre

84.Shake Teriyaki

Salmo a la planxa amb verdures

85.Tori Teriyaki

Aletes de pollastre

4.80
5.00
5.00
7.00
8.00
850
850
7.00
8.80
850
8.00
9.00
850
850
9.50

850

*Preus especificats en euros amb iva inclos



